Mars - Avril 2023
Lycée Chevreul Lestonnac

|M| Lycée Chevreul Saint Didier
Groupe scolaire Chevreul Lestonnac

Newsletter 2 *

La lettre d'information de votre restaurant
Ce mois-ci...

Favoriser les filieres courtes et
les produits frais [

) ' Des moments Festifs et gourmands
pour agrémenter le quotidien

Le savoir-faire et l'implication

y e

& de nos équipes
i 1% Dans un saladier, ajoutez la farine,
¢ lalevure, le sucre, les oeufs, le beurre

i fonduet le lait

2°) Mélangez jusqu'a obtention d'une

Pour 5 personnes I pite homogene
125 de farine i 3°)Séparez la pate en 2. Dans une
100q desucre i moitié, ajoutez le cacao et mélangez.

75g de beurre

1 sachet de levure chimique

4°) Beurrez et farinez un moule 4 cake

'5°) Versez les 2 préparations en

2 oeufs. R e
‘alternance dans le moule

4 cuilléres a soupe de lait

16g de cacao ou chocolat en 6°) Enfournez dans le four pendant
POHGIE 40min & 160°
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Inde New Délices
Jeudi 23 Mars 2023

L'équipe Elior Enseignement vous souhaite un joyeux mois de Mai !
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Inde New Delices
Jeudi 23 Mars 2023

L'equipe Elior Enseignement vous souhaite un joyeux mois de Mai !
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CINCIINCIVNE Inde New Delices
- Jeudi 23 Mars 2023

mois de Mai !
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A suivre dans votre
prochaine
Newsletter...

Savourez les
carottes !

elior@

‘ Rendez-vous en Juin !

La lettre d'information de votre restaurant
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